
VIENI A PROVARLA

Ti aspettiamo
in osteria!

La buona mensa 
apre a tutti

PRENOTA SUBITO!

Scopri il menù del giorno!

Prenota il tuo pasto la mattina 
entro le ore 9 con un WA al numero: 

+39 377 5341053

Sono utilizzabili buoni pasto e buoni sociali 
rilasciati dai Comuni dell’Unione Terre di Mezzo 

Ritiralo o gustalo in osteria
tra le 13 e le 14.30

*

COME FUNZIONA:

santipaduli.it

SURANO (LE)Via 2 Luglio -

Dal lunedì al venerdì presso 



Menù della settimana

Gli ingredienti contrassegnati sono del tipo a filiera corta, acquistati direttamente dal produttore, biologici, a marchio DOP. 

Prodotti DOP (Parmigiano reggiano oltre i 24 mesi di stagionatura)

Filiera corta - Forno Gianpiero Verardo - Botrugno
Filiera corta - Az. Agricola Gabriele Petracca - San Cassiano

Filiera corta  Filiera corta - Casa delle Agriculture - Castiglione
Filiera corta - Az. Agricola Crie - Muro LecceseFiliera corta - Az. Agricola degli Abati - San Cassiano

Filiera corta - Az. agricola Prontera Gabriele - Frigole Filiera corta - Az. Agricola Benegiamo - Giuggianello
Biologico - Filiera corta - Az. agricola Agrosì - Supersano
Biologica. Op Jonica - Matera

Biologic
Biodinamica - Az. agricola Osiris - Postal (BZ)

Filiera corta - Az. Agricola Catamo - San Cassiano
Filiera corta - Az. agricola Serena Accogli - Surano
Filiera corta - Caseificio Negro - Botrugno

Op Acli - Racale 

€13€13 €15 €13 €15

MARTEDÌ 8 luglio MERCOLEDÌ 9 luglio GIOVEDÌ 10 luglio VENERDÌ 11 luglioLUNEDÌ 7 luglio

Calamaro
Zona FAO 47 lenze a mano - Pescheria MareVivo - Castro

Polpo
Zona FAO 34 - Pescheria MareVivo - Castro

INSALATA DI POLPO, CALAMARO E CAROTE

RIGATONI ALLA NORMA D’ESTATE 
Pasta di semola di grano duro

Pasta di semola di grano duro

PANE DI TIPO 1**
  Grani pugliesi - Forno Verardo - Botrugno

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

PANE DI TIPO 1**
  Grani pugliesi - Forno Verardo - Botrugno

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

PANE DI TIPO 1**
  Grani pugliesi - Forno Verardo - Botrugno

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

PANE DI TIPO 1**
  Grani pugliesi - Forno Verardo - Botrugno

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

Pomodoro, melanzane

E INSALATA DI CAROSELLI

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

FRITTATA AL FORNO CON ZUCCHINE

Parmigiano reggiano
Zucchine, melanzane e peperoni

Parmigiano reggiano

Uovo
Galline allevate all’aperto - Az. agr. Serena Accogli - Surano

Zucchine

Carote
Biologico - Italia

FUSILLONE AL PESTO DI BASILICO 

Az. agricola Catamo - San Cassiano
Pomodoro

Az. agricola Catamo - San Cassiano

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

Primo sale senza lattosio
Caseificio Catamo - San Cassiano

FORMAGGIO FRESCO PRIMO SALE, 
PEPERONI, RUCOLA E OLIVE

SPAGHETTONE AL POMODORO SALTATO

Pomodoro
Az. agricola Catamo - San Cassiano

Az. agricola Catamo - San Cassiano

Peperoni
Az. agricola Catamo - San Cassiano

Pasta di semola di grano duro
Chicchi di grano antico Saragolla

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

PANE DI TIPO 1**
  Grani pugliesi - Forno Verardo - Botrugno

FRUTTA FRESCA DI STAGIONE  

INSALATA DI GRANO, ZUCCHINE,
MELANZANE E PEPERONI

E INSALATA VERDE

Caroselli
Az. agricola Catamo - San Cassiano

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

Lattuga
Az. agricola Catamo - San Cassiano

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

Nasello in filetto
Zona FAO 47 Oceano Atlantico Sud Orientale

NASELLO GRATINATO

MSC

E POMODORO CONFIT

IQF

Az. agricola Agrosì - Supersano
Olio extra vergine biologico

Peperoni e pomodori
Az. agricola Catamo - San Cassiano

INSALATA DI PATATE, RUCOLA   

Az. agricola Catamo - San Cassiano
Patate e pomodori

Az. agricola Crie - Muro Leccese
Ceci secchi

Pasta di semola di grano duro

MEZZE CASARECCE CON CECI, PEPERONI
E POMODORO  

POMODORI, OLIVE E CAPPERI  


